Spitzbuben-Kekse

Zutaten:

- 450 g Mehl

- 250 g Butter

- 100 g Puderzucker

- 1 Pkg. Vanillinzucker

- 1 Prise Salz

- 1 Ei

Zubereitung:

Die Butter, Puderzucker, Vanillinzucker und das Ei ca. 2 min.

schaumig rühren.

Dann langsam das Mehl dazugeben und unterrühren und die

Prise Salz dazugeben.

Nun entweder Plätzchen ausstechen oder durch den Fleischwolf

drehen.

Nach Belieben verzieren.

Dann bei 200° C Umluft ca. 10 min. goldbraun backen.

Guten Appetit!
