Schnitzel auf Sauce Béarnaise mit Tomatenspaghetti

Zutaten für 2 Personen

2 Schnitzel  (200-250 g)

Spaghetti

Tomatenmark


Sauce Béarnaise
Zubereitung
Schnitzel je nach Dicke etwas flachklopfen mit Salz; Pfeffer würzen und mit ein wenig Margarine goldbraun braten.
Spaghetti nach Packungsbeilage kochen.

5 Minuten bevor die Schnitzel dann fertig sind, die Sauce Béarnaise nach Packungsbeilage zubereiten.

Wenn die Spaghetti fertig sind, abgießen und in den Topf wieder zurücktun und mit dem Tomatenmark vermengen.

Anrichtung 
Tomatenspaghetti und das Schnitzel einzeln portioniert auf den Teller legen und mit der Sauce Béarnaise das Schnitzel übergießen.

