Fanta-Kuchen

(Tassen-Kuchen)

Teig:

2 Tassen Zucker

1 Pkg. Vanillezucker

4 Eier

schaumig schlagen

1 Tasse Öl

1 Päckchen Backpulver dazugeben und alles vermengen

3 ½ Tassen Mehl

1 Tasse Fanta Orange dazugeben und noch mal kurz alle Zutaten vermengen

Dann den Teig auf einem Backblech verteilen und ca. 15 min. bei 180° backen.

(In meine Tasse die ich für das Rezept verwende passen Füllmenge 250 ml

Wasser.)

Belag:

2 Becher Sahne

3 Pkg. Vanillezucker

1 Pkg. Sahnesteif schlagen

3 Becher Schmand

2 Essl. Zucker unterheben

6 Dosen Mandarinen gut abtropfen lassen (ich nehme 4 Dosen)

Fertigstellung:

Den fertig gebackenen Kuchen abkühlen lassen und dann mit den Mandarinen

belegen.

Anschließend die Sahne-Schmand-Mischung darauf verteilen. Dann mit einer

Zimt-Zuckermischung (oder Kakaopulver) bestreuen und kühl stellen.

Guten Appetit!
